PROVNINGAR

Tre glas 395 kr

Fem glas 659 kr

Med en liten smakprovsbricka

Prestigeprovning 999 kr

Fern Ilyxiga champagner. Med ost- och chark.

FORRATTER
Ett ostron = au naturelle 49 kr
Med valfri topping 58 kr
Tre Ostron 159 kr

Serveras med:

+ Tomat-emulsion och krasse.
+ Spenatolja och dppelsnd.

« Rodloksskum.

Hjortcarpaccio 179 kr

Serveras med friterad svartrot,
karamelliserad ost, brynt smér, lokcréme
ach picklad svartrot.

Langbakad flasksida 169 kr

Med puré av butternut-pumpa, 1lok- och
fankdlssky och friterad svartkal

Lojromstoast 189 kr

Smirstekt brid, cheddarcréme, picklad
rodlok, creme fraiche och dill.

Tonfisktartar 229 kr

Halstrad tonfisk, picklad silverlik,
tryffelmajjo, friterad jordértskocka och
svartkal

SNACKS

Friterad Wonton 139 kr

Med snikrabbsrira, picklad kélrabbi,
lijrom och krasse.

Surdegsbrod fran Feldt's 89 kr
Serveras med olivelja och tomataioli.

Sniglar - Escargot 129 kr
Frésta i smir med vitlék och persilja.

Tryffelpopcorn 79 kr

Med tryffelolja och nyriven parmesan.

Ldjromschips 159 kr
Bjarechips, 16jrom, picklad rodlak,
creme fraiche och dill

Chips med dipp 65 kr

Bjdrechips med tomataioli eller tryfTelmajjo.

HUVUDRATTER

Iberico-burger 269 kr

Serveras i briochebrid frin Feldt's med brie,
honungsmajjo, karamelliserad silverlik,
friterad svartrot och vattenkrasse.

Tryffeldoftande svamppasta 239 kr

Fettucine, ostronskivling och portobello.
Toppas med cheddar och Serrano-krisp eller
friterad grinkdl.

Bubble-dogs

Girs pa chorizo frdin Wapné. 149 kr
Serveras i briochebrid frdn Feldt's.
Vilj mellan tv toppings:

1. Sniikrabbsriéira och friterad svartrot.
2. Ostronskivling, tryffelmajjo och krasse.

OBS! Vid allergier eller dvriga fragor — kontakta nagon i personalen, sa hjilper vi dej!



PINSA

Pi bottnar frin Feldt's. Samtliga med
creme fraiche och féljande toppings:

Escargot 239 kr
Vitldksfrasta sniglar och farsk persilja.

Au champignons 229 kr
Ostronskivling frdn Fungigirden, ddelost
fran Kvibille samt friterad svartlkal.

Brie et salami 219 kr
Brie, salami, vitlok och rostade pinjendtter.

Tomates semi-seécheées 219 kr

Semitorkade tomater, Serranoskinka, chévre
och vitlalk.

OVRIGT

Ost- och charkbricka

Kockens val med tillbehdr.

1-2 personer 259 kr
2-4 personer 359 kr
Choldad 25 kr
Lakrits 25 kr
Kanderade notter 49 kr

DESSERTER

Réve au chocolat blanc 169 kr

Vit chokladeréme med smak av hallon.
Serveras med kokos-crunch, kndckflarn och
en fluffig brynt smir-kaka.

Créeme Brilée 99 kr
En evig listerta...

Chokladtryffel x 2 69 kr

Friga efter veckans smak!

OM OSS...

A Little Party dppnade 2015 som en
spin-off till Svensk Champagneimport.

Vi éir mycket stolta dver att kunna
erbjuda vara géster virldens storsta
sortiment av champagne pa glas
(nummer tva ligger i Oregon, USA)!

En viilkomponerad och trevlig meny frdan
vdrt kok upptill allt detta far litt en kvill
hiir att dra ut pa tiden...

Varmt vilkomna!
Magnus Fritzell med personal

"Only the unimaginative can fail to find a reason for drinking Champagne”
Oscar Wilde, irlandsk forfattare, dramatiker och samhallssatiriker (1854-1900)



